VORSPEISEN

TAGLICH
FRISCH VOM
FISCHMARKT

PEQUI

BRASA FUSION

Kroketten
nach Art des Chefs
(Gluten, Laktose, Ei)

Burrata

gerduchert, mit Pesto und Ramallet Tomaten
(Trockenfriichte, Laktose )
Ibérico-Schinken Bellota

Frittierte Sardellen
(Fisch, Gluten, Laktose, Eier, Soja)

Pequi-Salat

Blattsalate, Apfel und Mango mit Yuzu- und Honigsenf-Vinaigrette.

Option mit - Carpaccio von weissen Garnelen + 6
Option mit - Thunfisch Tataki + 8
(Schalentiere, Fisch, Senf)

Tacos mit gegrilltem Oktopus
mit Matriciana-Sauce und knusprigem Guanciale
(Muscheln, Laktose)

Fisch Ceviche
(Schalentiere, Fisch, Sellerie, Sulfite)

Fish and chips nach Art des Hauses

leicht pikant, mit Criolla Sauce und Guacamole
mit Tartar Sauce
(Fisch, Laktose, Gluten)

Sauerteig Brot
mit Alioli oder Olivenol
(glutenfrei méglich)
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Mengenangaben der Portionen in Gramm - gerne servieren wir auch grossere Portionen.
Unser Angebot von Fischen und Meeresfriichten variiert téglich, je nach Verfiigbarkeit

auf dem Markt. Fragen Sie unsere Mitarbeitenden im Service.

Meeres Crudité
Rohen, mix Fischen und meeresfriichten
(Schalentiere, Fisch Muscheln)

Rote Garnelen 200gr
gegrillt
(Schalentiere)

Fisch Charcuterie
hausgemachte Variation an gerducherten Fischen
(Fisch, Sulfite)

Balfegé Thunfisch Tartar 100gr

Ponzu Sauce , knusprigen Tapiokachips und Avocado
(Fisch, Sesam Soja)

Galizische Venusmuscheln 300gr
(Muscheln, Sulfite)

Austern Guillardeu N°2

Hummer/ Languste (Empfohlen fiir zwei Personen)
gegrillt, mit Butter, Knoblauch und hausgemachtem Brioche
(Sulfite, Laktose, Schalentiere)

Ge%rillter Fisch des Tages
Ala brasa
(Fisch)
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HAUPTGANG

NACHSPEISEN

PEQUI

BRASA FUSION

Rochen
Mallorquinischer Rochen, Jasminreis, griine Currysauce
(Fisch)

Option mit Gemuse
mit Saisongemiise anstatt Fisch
(Die Sauce kann Spuren von Fisch enthalten)

Gegrilltes Wildfischfilet

Austern- und Safran-Sauce
(Fisch, Muscheln)

S}pa hetti mit Meeresfriichten
(Fisch, Meeresfriichte, Sellerie, Sulfite, Gluten)

Ravioli mit Ricotta und Spinat

vegetarisch, hausgemacht
(Ei, Gluten, Laktose)

Rindsentrecote 300gr
dry aged, gegrillt

Beilagen
Cajun Kartoffeln

frittierte Kartoffelschnitze, leicht pikant

Arrugada Kartoffeln
mit gruner Mojo Sauce
Saisongemiise vom Girill
Pimientos de Padrén
Jasminreis

Griner Salat

Zusitzliche Saucen

Guacamole

Criolla Sauce, Aliolima, Chimichurri , Alioli, Griines Mojo
Tartar Sauce

Unsere lntergretation einer Kaseplatte
Gorgonzola-Eis, Biskuit mit Honig und Gewiirzen, flambierte saisonale Friichte
(Laktose, Sulfite, Trockenfriichte)

Kokosnuss Passion

Passionsfruchtganache, Crumble aus schwarzem Sesam, Kokossorbet und Kokosschleier
ohne Laktose, ohne Gluten

(Ei, Trockenfriichte, Sesam)

Schokolade, Pistazie und Himbeere
dunkle Schokolade Ganache, weisse Schokolade und Pistaziencreme, Himbeerensauce

(Laktose, Gluten, Trockenfriichte)

Unsere hausgemachten Eis Sorten
Zusitzliches Topping: Schokoladensauce oder rote Beeren Coulis 1.00

Erdbeersorbet
Kokossorbet
Madagascar Vanillle-Eis
Gorgonzola-Eis
Schokolade-Eis
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